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BURGULU KOKTEYL EKMEGI

1,5 su bardagi un

4 dis sarimsak

2 yemek kagsidi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 tats kasigi toz maya
Su

Yaglamak igin:
Margarin

Bir yogurma kabina un ve kabartma tozu alinir, karigtirilir. )
Uzerine ezilmis sarimsaklar, sivi yagd ve tuz katilarak su ilavesi ile yumusak bir hamur yogurulur. Uzeri
kapatilarak yarim saat dinlendirilir.

Hamur oklava ile genis bir dikdortgen seklinde agillir.

Agllan dikdértgen hamur boyuna ¢ubuklara kesilir.

Enli ahgap siglerin Uzerlerine biraz margarin surtlUr.

Dikdértgen cubuklar tahta siglerin etrafina burgu seklinde sarilir.

Hazirlanan sigler kagit serilmis firin tepsisine dizilir.

Burgu sisler 180 derece firinda pigirilir.

Firindan ¢iktiktan sonra burgularin ortasindaki sis ¢ekilerek, ekmekler servise sunulur.
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