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BURGULU EV BAKLAVASI

Nese Birinci

1 su bardagi zeytinyagi
1 su bardag st

2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 yemek kagig sirke
Aldigi kadar un
Serbeti igin:

1,5 kg seker

2 litre su

Yz limon

Derin bir kaba bdttin malzemeleri koyup kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayalim. Ceviz biyukliginde
parcalara ayirip bunlari tek tek ev yufkasi blydkluginde agalim. Igine ceviz ekleyip ince bir gubuga dolayip rulo
yapip iki yanindan sikigtirip bizelim. Blzdugumuiz hamurlar gubuktan ¢ikarip tepsimize dizelim. 25 parga
hamuru bu sekilde yapip tepsimize dizelim. Hazirlandiktan sonra 45 dakika 180 derece firinda pisirelim. Serbeti
icin 2 litre suya 1,5 kg seker dokip kaynamaya birakiyoruz. 15 dk kaynadiktan sonra yarim limonu i¢ine sikip 2
dk. kaynayip altini kapatiyoruz.
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