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BURGU LOKMA

1 adet yas hamur
Siviyad

Surup igin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
1-2 parga limon tuzu

Surup malzemesi tencereye konur, biraz kivam alana kadar kaynatilir. Mahalle firinindan alinan hamurdan iri
ceviz kadar parcalar alinir. Tezgah Uzerinde 1 karig boyunda ¢ubuk yapilir. Bu gubuk oratadan ikiye katlanir, iki
parca birbirine sarilarak burgu yapilir. Derin sicak yaga atilir, altin kahverengini alana kadar kizartilir. Yagdan
alinir ve hemen soguk serbete atilir, 20 dakika sonra servise sunulur
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