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BURGU LOKMA

1 adet yaş hamur
Sıvıyağ
Şurup için:
2,5 su bardağı şeker
2,5 su bardağı su
1-2 parça limon tuzu

Şurup malzemesi tencereye konur, biraz kıvam alana kadar kaynatılır. Mahalle fırınından alınan hamurdan iri
ceviz kadar parçalar alınır. Tezgah üzerinde 1 karış boyunda çubuk yapılır. Bu çubuk oratadan ikiye katlanır, iki
parça birbirine sarılarak burgu yapılır. Derin sıcak yağa atılır, altın kahverengini alana kadar kızartılır. Yağdan
alınır ve hemen soğuk şerbete atılır, 20 dakika sonra servise sunulur

© lezzetler.com tarif no:128577 • adı:Burgu Lokma • gönderen:fanfan • indirme tarihi:15.05.2025 - 06:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/burgu-lokma-vt94908
http://www.tcpdf.org

