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BURGU KRAKER

2 su bardagi un

120 gr. tereyagdi

1 cay kasigi tuz ve mahlep
1 cay bardagi su

3 corba kasiJi ¢orekotu

1 adet yumurta

Un ve yagi yogurun; tuz, mahlep ve suyu ekleyerek yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru ¢gubuklar halinde
yuvarlayip daha sonra kendi i¢lerinde ikiye katlayip burgu yapin. Burgularin Gzerine yumurta sarisi sdrdn,
¢orekotu ya da susama bulayin. Tepsiye dizip 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin. Soguyunca
servis yapin.
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