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BURGU COREK

1 paket margarin

2 adet yumurta beyazi
2 ¢orba kasigi yogurt

1 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi
Corekotu

Margarin eritilir, sogutulur. Yogurma kabina aktarilir. Uzerine yogurt, yumurta beyazlari, sirke ve tuz eklenir.
lyice karistirdiktan sonra kulak memesi kivamina gelene kadar un eklenir, yogrulur. Hamur 1/2 saat dinlendirilir.
Sonra hamurdan yumurta kadar pargalar alinir. Avug iginde yuvarlayarak 1 karig boyunda ¢ubuk yapilir. Gubuk
ortadan ikiye katlanir, birbirine dolayarak burgu yapilir. Tepsiye aralik birakarak dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi
sUrdlar. Gérekotu serpilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Kekikli Burgu Corek icin tiklayin
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