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BURGU BOS BOREK

Hamuru icin:

1 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim paket kabartma tozu
2 corba kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz

2,5 su bardagi un
Uzeri igin:

2 yumurta

1 su bardag st

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Hamuru hazirlamak icin tim malzemeyi yumusak bir hamur olana dek yogurun. ince yufka gibi agmaya caliin.
Hamurlari serit seklinde kesip oklavaya sarin, burgu gibi kivirip dikdértgen bir firin kabinin her yerine glizelce
dosgeyin. Yumurta, stt ve yagi girpip boregin tizerine dékin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pigirin. llik halde
dilimleyerek servis yapin. I¢i bog ama ¢ok doyurucu bir bérek olacaktir.
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