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BURGONYA USULU ELMA

240 gr (1 su bardag) seker
2+1/2 su bardagi su
6 elma

BuyUk bir tencereye sekeri ve suyu koyup orta ateste, seker iyice eriyinceye kadar karistirarak isitiniz. Seker
eriyince karigtirmayi birakip 2 dakika kaynatiniz.

Elmalari soyup ortalarini ¢ikariniz. Soyulan elmalar suruba oturtarak kararmamalari i¢in Ustlerine karisimdan
gezdiriniz. Butln elmalar tencereye konduktan sonra kapagdini kapatip, atesi hafife getiriniz. Sik sik surubu
kasikla alip Ustlerinde gezdirerek, elmalari 10-15 dakika, bigimleri bozulmadan yumusayincaya kadar pisiriniz.
(Fazla pismemeleri igin elmalari sik sik bir gigle kontrol ediniz.)

Tencereyi atesten indirip elmalar surup Iginde sogumalari igin bir kenara birakiniz.

Elmalar soguyunca delikli bir kepgeyle bir servis tabagina aktariniz. Tabagi kapatip bir kenara koyunuz.
Tencereyi kapag! acik olarak yiksek atese oturtup surubu 8-10 dakika, yarisini cekene kadar kaynatiniz.
Tencereyi atesten indiriniz. Bir kenarda hafifce soguttuktan sonra surubu elmalarin Gstline dékiniz. EIma
tabagini buzdolabina koyup soguttuktan sonra servis ediniz.
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