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BURGINYON YUMURTA

2 adet mantar piyaz dogranmis

Y2 adet klicUk piyaz dogranmis domates
Y2 yaprak defne

4 tane karabiber

1 cay kasigi kekik

Vs tath kasigi un

2 tath kasigr margarin

1 tath kasidi tereyad

4 adet yumurta

4 dilim taze kizarmis tost ekmek

Kuguk bir tencerede margarini kizdirip; mantar, karabiber, maydanoz, defne ve kekigi ilave edin. Orta ateste bir
dakika sote yapin. Tereyadi ile unu karigtirarak icine ekleyip birka¢ dakika kaynatip atesten alin ve siiziin. Sos
yarim sus barda@i olmali ve boza kivaminda olmali. Tostlari yumurta sahanina koyun. Yumurtalarin Gzerlerini 2
parmak kapatabilecek kadar bir suyu ocaga koyup icerisine bir miktar sirke koyun ve su kaynayinca yumurtalari
kirin. Agir agir kaynatin ve 3 dakika sonra yumurtalar kevgirle sudan ¢ikarip susuz olarak tost ekmeklerinin
Uzerlerine koyun. Hazirladiiniz sosu kaynar olarak Uzerlerine bolUstirerek dékan.
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