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BURGERLI KABAK GRATEN

1 paket pili¢ burger

5 ¢orba kasigi kasar peyniri
4 adet kabak

1 tath kasidi kirmizi toz biber
2 dis sarimsak

11 corba kasig zeytinyagi

1 demet dereotu

1 demet taze sogan

1 gorba kagigi hardal

Sos Igin:

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

1 cay kasigi karabiber

1-2 ¢ay kagiJi tuz

Kabaklari ortalarindan esit olarak uzunlamasina keselim. 1 dis sarimsak ve 1 ¢ay kasigi tuz ile hafif
yumusayincaya kadar hasglayalim. Haslanmig kabaklarin iclerini bir kagik yardimiyla diizgun bir sekilde oyalim.
Finn tepsisini 2 gorba kasigi zeytinyagi ile yaglayip, hasladigimiz kabaklari dizelim. Burgerleri ince uzun seritler
halinde keselim. Ayri bir tavada 9 ¢orba kasidi zeytinyagdina; burger, 1 demet dereotu, taze sogan, dévilmus 1
dis sarimsak, ¢ok az tuz koyarak diriligini kaybedene kadar cevirelim. Atesten aldiktan bir siire sonra 1 ¢orba
kasid! hardall burgerlerle karistiralim. Hazirladiginiz i¢i kabaklarin igine bolca koyup, kabaklarin oyulmus olan
parcalarini Gzerlerine kapatalim, sosu hazirlayip, Gzerlerine paylastiralim. Kirmizibiber ve kagarlari tzerlerine
serpelim. 200 derece énceden isitiimis firnda 10 dk pigirelim.
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