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BURGERLI KABAK GRATEN

1 paket Banvit Pilic Burger

4 adet kabak (halka kesilmig)

2 dis sarimsak (dévilmus)

6 corba kasidi zeytinyagi

4 adet taze sogan (ince kiyilmig)

1 corba kasigi hardal (istege gore aci)
1/2 demet taze nane (yapraklanmig)

Isitiimis 3 ¢orba kasidi zeytinyadinda sarmisagin yarisini 1 dak. karistirarak soteleyin. Kabaklarin yarisini ilave
edip ¢ok fazla karistirmadan her iki ylizlerini 1°er dak. hafifge kizartip kagit havlu tGzerine ¢ikartin. Kalan
kabaklari da ayni sekilde kizartip kagit havlu tGzerine ¢ikartin.

Tavada kalan yagda burgerlerin her iki yliziini 2°ser dak.hafifge kizartin ve arzu ettiginiz miktarda hardal strin.
Firin kabindaki kabaklarin tzerine sirasiyla 6nce sotelediginiz soganlarin yarisini, burgerleri, kalan soganlari ve
kalan kabaklari yayin. Onceden isitilmis 200°C firinda 10 dak. firinlayin.

Taze nane yapraklari ile susleyerek servis yapin.

Firnn kabini 2 corba kasigi zeytinyag ile yaglayip, hazirladiginiz kabaklarin yarisini yayin.

Kalan zeytinyagini isitin. Taze sodan ve kalan sarmisagi 3-4 dak. soteleyip ayri bir kaba alin.
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