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BURGER EKMEGI

3-4 su bardagi un

2 yemek kagsidi kuru maya

4 yemek kasigl seker

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

10 yemek kasig! sivi yag

23 yemek kasigi sicaga yakin ilik su

Arcelik Gurme Ankastre firininizi 220° C[2lye ayarlayin.

Su, maya ve sekeri hamur yogurma koyun ve karistirin. 5 dakika bekletin.

Kabaran mayali suyun igine yumurta, tuz ve yagi koyun. Bir ¢atal ile karigtirin. 3 bardak unu ekleyin. Yogurun.
Ele yapisan bir hamur elde ettikten sonra hamuru un serpilmis tezgaha alin. Azar azar un ekleyerek yumusak ve
esnek bir hamur elde edene kadar, yaklasik 5 dakika yogurun.

Kiguk boy (cocuk hamburger boyutu) hamburger ekmegi hazirlamak istiyorsaniz, hamuru 12 pargaya bolun.
Daha biyik ekmekler istiyorsaniz 8 pargaya bolin. Béldigtniz her hamur pargasini elinizle top haline getirin ve
yagli kagit serilmis tepsiye en az 5[7ler santim araliklar birakarak dizin. Uzerini kalin bir &rtiiyle 6rtiin, 10 dakika
dinlendirin.

Isinmig firinizin orta rafinda 10-14 dakika, Uzeri hafif kizarincaya kadar pigirin.
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