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BURGER BOREGI

3 adet yufka

1 demet dereotu

250 gram lor peyniri

3 dilim hindi veya tavuk burger koftesi
Kizartmak igin:

Siviyag

Ince kiyllmig dereotu, lor peyniri, kiiglk kipler halinde dogranmig hindi burger kéfteleri bir kapta karigtirin.
Yufkalari Ust Gste serip, arti seklinde 4&apos;e kesin. Her pargayi ortasindan tekrar keserek, tiim yufkalardan 8
esit Ucgen elde edin. Yufkalarin genis kenarlarina hazirladiginiz igten koyun. Uggenleri rulo yaparak sarin.
Ruloyu kendi etrafinda déndurun. Yufkanin ug kismini suya batirin ve agilmamasi igin yapistirin. Béylece gul
boéregi sekli elde edin. Sonra yufkalar kiirdanla tutturun. Bérekleri kizgin sivi yagda arkal 6nli kizartip, kagit
havlu Gzerine alin. Sicak servis yapin.
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