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BURG KOFTE

Yarim kg dana kiyma

12 dilim salatalik tursusu
1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Sogan ¢ok ince kiyilir. Tereyaginda seffaflagsana kadar kavrulur. Kiyma, tuz ve karabiber kisa sire yogrulur. 12
parcaya ayrilir, tepsiye siralanir. Uzerlerine bastirarak birer dilim salatalik tursusu konur. Kavrulmus sodan
koftelerin Gzerine taksim edilir. 190 derece firinda yaklasgik 35 dakika pigirilir.
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