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BURGCAKLI KOLAY PASTA

Alt Taban:

1,5 paket ETI Burgak Klasik BiskUvi

2 yemek kagsidi kakao

Yarim paket (125 gr) margarin veya tereyag (erimis)
2 cay bardagi st

Muhallebi:

1 litre st

2 yemek kagigi misir nisastasi

2 yemek kagidi pirin¢ unu

1 adet yumurtanin sarisi

7 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

Yarim paketten az margarin veya tereyagi
En Ustte:

Kakao

Genis bir kasenin iginde biskivileri elinizle kirarak un haline getirin. Uzerine kakaoyu ve erimis yagi ekleyin.
Siitl azar azar ekleyip malzemeleri karistirin. (Ne ¢ok civik, ne de ¢ok kati bir hal almali) Bu karigimi dikdértgen
bir borcama kasikla bastirarak yayin. Muhallebi igin gereken tim malzemeleri tencereye koyun ve karigtirarak
koyulagsana kadar pisirin. Muhallebiyi henliz sicakken diizgln bir bigimde bisklvili karigsimin Gzerine yayin.
Mubhallebin sogumadan, kakaoyu Uzerine serpin.
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