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BURCAK SARMASI

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
1 yemek kasidi vanilya
100 gram margarin

1 paket burgak biskivi
Ic malzemesi ;

1 su bardag st

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 cay kasigi tarcin

1 paket krem santi

Bir tencereye unu, sekeri ve sitl koyup muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim. Altini kapatinca vanilya ve
margarin ekleyelim. Mikserle 15 dakika girpalim.Biskdivileri robota koyup un haline getirelim. Biiyuk firin
tepsisine biskuvileri tepsi gérinmeyecek sekilde yayalim. Ustline kasikla muhallebiyi yayip Gstini duzeltelim.
Sogumasini bekleyelim. Soguyunca dolaba koyup 3,4 saat dinlendirelim.Tatli dolapta sogurken krem santiyi
sUtle ¢cirpalim.Bir kasede ceviz ve tar¢ini karigtiralim. Soguyan tatlyi ¢ikarip Gstline krem santiyi stirelim, tarcinh
cevizi serpelim. Sonra boyundan 2 eninde 8 pargaya bélup rulo sarip servis yapalim. Soguk servis yapalim.
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