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BURAM KEK

4 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi pudra sekeri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasidi ince rende limon kabugu
1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadr ¢irpildiktan sonra sit, eritilmis tereydi katilir. Kisa stre karigtirilir.
Targin, yenibahar, limon kabugdu ve vanilya katilir. Biraz daha karistirilir. Elenmis un ve kabartma tozu katilir.
Tahta kasikla alt-Ust edildikten sonra yaglanmig kek kalibina dokdlir. 165 derece firinda yaklasik 1 saat pigirilir.
Finndan ¢ikinca biraz dinlendirilir ve servis tabagina ters ¢evrilir.
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