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BURAM BOREK

3 adet yufka

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

Iciigin:

3 adet orta adet sogan

1 ¢orba kasigi salca

4 corba kasigi siviyag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogan ince gentilir, siviyagda kavrulur, salga, tuz ve karabiber eklenir, atesten alinir. Yumurta, st ve yag cukur
bir kapta cirpilir. lIk yufka serilir. Ylzeyine sivi karigim strdlir. Sonra ikiye katlanir. U¢gen 6 parcaya kesilir.
Genig kenarlarina soganli i¢ konur. sagdan ve soldan katlandiktan sonra rulo yapilir. Diger yufkalar da aynen
hazirlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine artan sivi karisim surGldr. 185 derece firinda altin sarisi kizarana
kadar pisirilir.
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