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BUNBARLI ISKEMBE CORBASI

600 gr dana iskembesi

2 tane bunbar

16 bardak su

2 kahve fincani sirke

8 dis sarimsak

30 gr margarin (1/2 ¢orba kasig)
1 corba kasigi kirmizi biber

tuz 1 corba kasig

BlyUk bir tencereye su, tuz, temiz ve kii¢glk dogranmig bunbar, iyice temizlenmis iskembe konarak tencere
atese oturtulur. Delikli kepce ile képukler alinir.

Bdylece tencere 5 - 6 saat hafif ateste birakiimali ve iskembeler yumusayinca atesten indirilmeli, suyu
Olgtilmelidir. Gorbanin suyu daima 9 bardak olmalidir.

Iskembeler pisince tencereden ¢ikarilir, gok kiigtk pargalar halinde dogranir ve yeniden tencereye konulur. Bir
tasim daha kaynatilir. Uzerine hemen doguimus sarimsak ve sirke dokuilGr.

Ayrica kig¢uk bir tavada yag kizdirlarak kirmizi biber katilir ve gorba kasesine bosaltilir.
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