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BUMBADA TATLISI

4 yemek kasigi kakao

2 yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

6 ¢ay bardagi un (altincisini yogurduktan sonra gerekirse ekleyin)
1 paket oda sicakliginda erimis tereyagi

I¢c Harci Icin:

1 su bardagindan iki parmak eksik hindistancevizi
2 yumurta aki

2 kaslk sut

2 kagik pudra gekeri

Serbeti Igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

Hamur malzemelerinin hepsini bir derince kaseye alip, yoguruyoruz. i¢ harci igin gerekli malzemeleri bir kaseye
alip hafifce yoguruyoruz. Serbetini ocaga alip, kaynamaya birakiyoruz. Hamurdan ceviz blyuklGginde pargalar
alip i¢li kofte yapar gibi sekil veriyoruz. Igine hazirladigimiz i¢ harcindan, bir ki¢Uk top yapip koyuyoruz. Agzini
kapatiyoruz. Yuvarlak kurabiye sekli veriyoruz. Tepsiye diziyor, énceden isitilmis firnda 165 derecede
pisiriyoruz. Serbet kivamina gelince iimaya aliyoruz. (Serbet ne ¢ok koyu, ne ¢ok sulu olacak, hafif koyu bir
serbet istiyoruz). Firindan ¢ikardigimiz kurabiyeleri bagka bir tabaga alip, sicakken, serbet ise ilikken ddkiyoruz.
(Kurabiyeler sicak, serbet oda sicakliginda ilimig olacak)

Not: Kurabiye hamurunu yogururken, son bardagi gerekirse diye eklememdeki kasit, bardaktan bardada
degisiklik gdsteriyor olmasidir. Her zaman un oranlarini belirlerken, sizlerin son él¢tleri yogurduktan sonra
eklemenizi dneririm.
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