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BULYONLU YAYLA CORBASI

1 kahve fincani piring
1.5 su bardagi su

1 adet yumurta

6 yemek kasigi yogurt
2 adet et bulyon
Ustlne:

3 yemek kasi@i sivi yag
Nane

Pul biber

Oncelikle pirinci suyla arada karistirarak kaynamaya birakiyoruz ve piring yumusayana kadar hagliyoruz.

Su azalirsa sicak su ilave ediyoruz. Ayri bir kapta yogurt ve yumurta iyice ¢irpip kaynayan ¢orba suyundan 3-4
kasik yogurdun icine katip azar azar pirince dékUp karigtiriyoruz.

Yodurtta eklendikten sonra bir iki kaynayinca altini kapatiyoruz.

Tavada kizdirdigimiz yaga naneyi katip kokusu ¢ikinca altini kapatiyoruz kapattiktan sonra pul biberi ekleyip
corbaya déklyoruz. NOT:Bulyon istemeyipte tuz koymak isteyen ¢orbayi kapattiktan sonra eklesin ¢lnki yogurt
kaynamazsa kesilmez.
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