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BULYON AN TABLET

275 gram dana eti, 1 kilo koyun eti, 1,5 kilo sigir incigi, 1 tavuk ya da keklik, 2 dogranmig havug, 3 dal kereviz, 3
dal maydanoz, biber, ¢ivi karanfil, 3 sodan, biraz targin; bunlari bir tencereye koyunuz. Uzerine 6 litre su
doldurup hafif ategte 8 saat kaynamaya birakiniz. Soguyunca tzerinde donmU§ olan yag alip buyyonu siiziiniiz.
iki yumurta akini bir kap icinde calkalayip buyyona karistirdiktan sonra agir agir kaynamaya birakiniz. Uzerinde
biriken ¢is'i kepge ile alip atiniz. Suyu da astardan gecirip, tuzlayip kaldiriniz. Ya da gerektidi kadari bir kaseye
koyup corba yerine servis yapiniz.

Not: Bulyon besleyici oldugundan sabahlari isitip birer fincan icmek igin ¢i§ kalmamasina ve tuzu kararinda
olmasina dikkat ediniz. Sofrada ¢orba yerine bulyon verilecekse, davetlilerin tabaklarina taze ve ¢i§ bir yumurta
sarisi koyup catalla ezilirse daha kuvvetli ve lezzetli olur.
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