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BULUTLARIN DANSI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Tart Un

1 yumurta

50 g margarin

Uzeri icin:

4 adet orta boy elma

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi tarcin

1 su bardag iri dévulmis ceviz
Bulutlar icin:

1 yumurta aki

1/4 cay kasig tuz

Yarim su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

Tart unu yumurta ve margarinle yogurun. Hamurun 2/3&apos;sini 26 cm ¢apindaki yaglanmis kelepceli kalibin
dibine yayin ve catalla bir gok kez delin. Kalan hamuru rulo seklinde yuvarlayin ve kalibin kenarlarina 2,5 cm
yUksekliginde yapistirip pigirin.

Elektrikli Mini Firin: 175°C (6nceden isitilmig)

Turbo firn: 175°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 15-20 dakika

Finndan alip 10-15 dakika dinlendirin. )

Elmalari soyup rendeleyin. Uzerine sekerin yarisini, tarcin ve cevizi ilave edin ve iyice karigtirin. On pisirme
yaptiginiz pasta tabaninin tizerine yayin. Kalan toz sekeri tizerine serpin.

Bulutlar: Yumurta akini tuz ile 2-3 dakika kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Mikserin en disuk devrinde 5 dakika
daha c¢irparak pudra sekerini azar azar yedirin. Bu karigsimi krema torbasi yardimi ile pastanin Gzerine bulutlar
seklinde sikin ve pigirin.

Elektrikli Mini Firin: 140°C (6nceden isitilmig)

Turbo firn: 140°C (dnceden isitilmig)

Pigirme siiresi: Yaklagik 15-25 dakika

lyice sogutup dilimleyerek servis yapin.
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