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BULUT TATLISI

200 ml krema

1 tath kasigi kabartma tozu

1 su bardagi un (250 ml)

Serbeti igin:

1 su bardadi + ¢ceyrek bardak seker
2 su bardagi su

Yarim su bardagi pekmez

1 dilim limon

Serbeti icin gerekli olan malzemeleri bir tencereye alin ve kaynamaya basladiktan sonra, 5 dakika daha
kaynatin ve altini kapatip sogumaya birakin.

Hamuru i¢in gerekli olan malzemeleri bir kaba alin, giizelce yodurun.

Elinizi yagladiktan sonra cevizden biraz kii¢iik olacak gekilde sekillendirip, yaglanmig bir firin tepsisine dizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda, Ustleri kizaran ve kiirdan testini gecene dek yaklasik 30 dakika pisirin ve
ardindan sogumus olan serbeti sicak tatlinin Ustline gezdirin.

Bu sekilde arada ters gevirerek serbeti ¢cekip tamamen sogumasini bekleyin ve sonra antepfistigi serperek
servis edin.
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