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BULUT OMLET

2 adet yumurta

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri (istege bagl)
1 cay kasigdi tereyagdi (tavay! yaglamak igin)

Yumurtalarin beyazlarini ve sarilarini dikkatlice ayirin.

Yumurtanin beyaz kisminin i¢ine kesinlikle sari karismamalidir, aksi takdirde istenen kivam elde edilemez.
Bir ¢cimdik tuz eklediginiz yumurta beyazlarini mikserle veya ¢irpiciyla iyice ¢irpin.

Karigim, sert kdpuk kivamina gelip kabarana kadar ¢irpiimalidir.

Yagli kagit serili firin tepsisine veya yaglanmig bir tavaya ¢irpilimis yumurta beyazlarini dikkatlice koyun.

I¢ kismina kiigUk bir gukur agarak yumurta sarisini sonradan eklemek igin yer agin.

Onceden actiginiz gukura yumurta sarisini dikkatlice yerlegtirin.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri eklemek isterseniz bu agsamada serpebilirsiniz.

Kisik ateste kapagdini kapatarak 5-7 dakika kadar pisirin. Bulut omleti sicak sicak servis yapin.
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