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BULUT EKMEK

https://www.milliyet.com.tr

3 yumurta beyazi
2 yemek kagsidi esmer veya beyaz seker
1,5 yemek kasig misir nisastasi

Yumurtanin aklarini beyaz ve kdpUk kivamina gelene kadar iyice ¢irpin.

Daha sonra icine sekeri yavas yavas ekleyin ve karigtirmaya devam edin.

Son olarak nisastayi da koyup spatula yardimiyla alttan iste dogru yavasca karistirin.

Genis firin kabina yagh kagdidi serin ve karigimi spatula yardimiyla yuvarlak sekil vererek yayin.
180 derece firinda 20-25 dakika pisirip, lllyinca servis edin.
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