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BULUT BEZELER

https://www.droetker.com.tr

Beze:

0,5 su bardagi badem-b(ttn

2 yumurta aki

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
3 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalar
Sislemek icin:

40 g bitter ¢ikolata

Bademleri sicak suda 15-20 dakika bekletip kabuklarini soyun ve bigak yardimi ile iri sekilde dilimleyin. Firin
tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 130 °C

Turbo pisirme: 120 °C

Yumurta aklarini cam veya celik bir ¢irpma kabina alin, mikserin en yiiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Pudra
sekeri ve sekerli vanilini karistirin, ¢irptiginiz yumurta aklarina 3 seferde ekleyerek orta devirde toplam 2 dakika
¢irpin. Aci badem aromasi, gikolata parcalari ve bademleri ekleyip kasik yardimi ile karigtirin. Karigsimdan 1 cay
kasid! alip firin tepsisine ikinci bir kasik yardimi ile siyirin. Karisimin tamamini bu sekilde paylastirin ve pisirin.
Pisirme sUresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikarip pisirme kagidi ile birlikte tepsiden alin ve sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari yéntemi ile eritin. Pisirme kadidindan hazirladiginiz huniye doldurup ucunu makas ile kesin.
Bezelerin Uzerini sUsleyip ¢ikolata donuncaya kadar bekletin ve servis yapin.
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