B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BULMACA PASTA

8 yumurta

3 su bardagi un

2 su bardagi toz seker

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 cay bardagi yogurt

2 cay bardag sivi yag

1 blyUk paket kakao (yarisi muhallebi igin)
1 su bardag@i toz seker (muhallebi icin )
3 yemek kasigi un (muhallebi icin)

1 litre sit (muhallebi icin )

Hazirlanisi

Yumurtalar toz seker ile iyice ¢irpilir. Yogurt, sivi yag ve un eklenir, kabartma tozu ve vanilya unun tzerine
gelecek sekilde dokuillp kek kivamina gelene kadar karistinlir. Yuvarlak iki tepsi yagdlanir. Hamurun yarisi bir
tepsiye dokuldr. Kalan yarisina kakao ekleyip ¢irpilir ve diger tepsiye doékillp firina verilir. Keklerimiz piserken
muhallebisi yapilir. Bir tencerede sut, un, kakao ve seker karistirilip orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar
karistirarak pisirilir. Keklerimiz firndan ¢iktiktan sonra her ikisininde ortalarina blyikce bir kase koyarak
kasenin kenarlarindan kesilir. Sonra kig¢uk bir tepsi yardimiyla keklerden bir yuvalak daha kesilir. Béylece
kekler Gge boltinmis olur. Keklerin ortalari yani ikinci yuvarlaklar yer degistirilir. Bir tepsideki kekin tizerine
muhallebinin yarisi dokuliir diger tepsideki kek tizerine alinip kalan muhallebi tizerine yayilir. Uzerine
hindistancevizi serpilir. Servis ediliecedi zaman ortadan baslayarak t¢gen dilimler halinde kesilir. Isin sirri
kesme seklinde, bu sekilde kesildiginde bulmaca sekli ortaya ¢ikiyor.
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