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BULGURLU YUMURTA

2 adet Keskinoglu Yumurta
1 kagik Ravika zeytinyagi

1 su barda@i bulgur

2,5 su bardagi sicak su
Yarim demet maydanoz

1 adet yesil sogan

2 adet kivircik salata

2 adet limon (suyu igin)

2 ¢orba kagiJi salca

1 su bardagi kéftelik bulguru sicak suyla islatip 15 dakika bekletin. Igine ince kiyilmis maydanoz, yesil sogan ve
kivircik salata yapraklarini ekleyin. Limon suyunu ve salgayi da ilave ettikten sonra iyice karistirin. Hazirladiginiz
bulgura son olarak kimyon, kirmizi biberi, tuz ve karabiberi ekleyip tamamlayin. Teflon bir tavada yumurtalar
Ravika zeytinyaginda omlet kivaminda pisirin. Omleti kiigUk pargalara ayirin ve hazirladidiniz bulgurlu karisima
koyup servis edin.
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