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BULGURLU YESIL MERCIMEK SALATASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 cay bardagi ince bulgur (kisirlik bulgur)
3- 4 adet taze sogan

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet limon

Yeteri kadar tuz

4 yemek kasig karabiber
Yeteri kadar zeytinyagi

1/2 yemek kasig sumak
Yeteri kadar pulbiber

Yesil mercimek haglanip siizlldiikten sonra soguk sudan gegirilir. Ayri bir yerde sicak suyla islatilip gigirilmig
bulgur, mercimege ilave edlir. Kuru sogan dogranip az bir siviyagda kavrulur. I¢ine havug rendesi de ilave edilip
biraz daha kavrulur. Kavrulan havug ve sogan daha sonra dogranmis taze sogan ile birlikte mercimekli bulgura
ilave edilir. Limon, tuz, karabiber, pulbiber, sumak ve zeytinyagi ile hazirlanan sos salataya dékaldr.
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