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BULGURLU YESIL MERCIMEK
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1 su barda@i yesil mercimek
3 corba kasigi tereyagi
3 adet kuru sogan

1 bas sarimsak

1 adet havug

1 adet kirmizibiber
Yarim su barda@ bulgur
3 adet domates

2 adet limon suyu

2 corba kasigi nane

1 corba kasigi kimyon

1 tath kasidi pul biber

3 su bardag tavuk suyu

Tereyagdinda, kip dogranmis sodan ve sarimsaklari kavurun. Salgayi, dogranmis domatesleri ve biberi
ekleyerek soteleyin. Yikanmis yesil mercimegi ve kiip dogranmig havuglari ekleyin.

Uzerine 3 su bardag@i tavuk suyu koyarak, mercimekleri pisirin. Mercimegin pismesine yakin bulguru ekleyin.
Bulgur pisince, baharatlari serperek segvis yapin.
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