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BULGURLU YESIL MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 cay bardagi bulgur

1 sogan

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢orba kasigi biber salgasi
2 dis sarimsak

1 su bardag et suyu

2 corba kasigi nane

Tuz

Su

Yesil mercimegi sicak su ile 1slatin. Kara suyu ¢iktiktan sonra stizin. K¢k bir tencerede temiz su ile mercimegi
haslayin. Yar kivamda haglandiktan sonra bulguru ekleyip pisirmeye devam edin. Sodan ve sarimsagi ince bir
sekilde dograyip tereyaginda kavurun. Unu ekleyip biraz daha kavurun. Kuru nane, domates salgasi ve biber
salgasini ekleyip 1-2 kez daha karistirdiktan sonra et suyu ve soduk suyu ekleyin. Kaynadiktan sonra mercimek
ve bulguru suyu ile birlikte dékin. Tuzunu ekleyip 1-2 tagim daha kaynattiktan sonra servis edebilirsiniz. Bu
¢orbanin Gzerine, limon sikip pul biber déktidinizde enfes bir lezzete kavusacaktir.
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