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BULGURLU YESIL MERCIMEK CORBASI

1 cay bardagdi yesil mercimek

1 ¢ay bardagi normal bulgur

1 ¢corba kasigi margarin veya 3 ¢orba kasigi siviyag
2-3 adet yesil biber

2-3 adet domates veya domates salgasi

1-2 adet kuru sogan

Tuz

Nane

Bulgur ve mercimek ayiklanip yikandiktan sonra tencereye konulup Uzerine 4-5 su bardagi su ilave edilerek
tencerenin agzi tam kapatiimadan mercimek ve bulgur yumusayincaya kadar pisirilir. Suyunu ¢ekip koyulastigi
taktirde su ilave edilir. Yag, ince dogranmis sogan ve biber bir kaba konulup soganlar pembelesinceye kadar
karstinlarak kavrulur. Varsa kabuklari soyulmus findik biyUkligindeki domatesler yoksa sulandiriimig salca
konulup bir kez daha karistinlir. Bu karisim tenceredeki bulgur ve mercimek karigsimina katilip tekrar karigtirilr.
Suyu az ise biraz daha su eklenip istenen koyuluda gelince atesten alinip Gzerine nane serpilerek servis yapillir.
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