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BULGURLU VE REZENELI SALATA

https://www.aytac.com.tr

100 g AYTAG - PILIC SUCUK

% su bardagi bulgur

1 iri rezene kokU (ince dogranmig)

115 g taze fasulye (dogranmis ve biraz haglanmig)
1 klicUk portakal

1 dis sarimsak (dévulmus)

2 yemek kasigi Aygicek yagdi

1 yemek kasgigi Gzim sirkesi

Tuz

Cekilmis tane karabiber

Yarim kirmizi dolmalik biber (¢ekirdekleri ¢ikarilip ince dogranmig)

1 Bulguru bir kaseye koyun ve tzerini kaplayacak kadar kaynar su ekleyin.
2 10- 15 dakika bekletin. lyice sliziin ve kalan suyu elinizle sikarak akitin.
3 Sogutmadan i¢ine dogranmis rezene ve fasulyeleri ekleyin.

4 Bir kaseye portakal kabugunu ince rendeleyin.

5 Portakali soyun, dilimleyin ve salataya katin

6 Sarimsagi portakal rendesine ekleyin, Aygicek yadi ve sirkeyi ilave edin, tuz ve ¢ekilmis tane karabiber ekleyip

iyice kanstirin.

7 Sosu salatanin tzerine bogaltin ve iyice karistirin.

8 Salatay! 1-2 saat buzdolabinda sogutun.

9 AYTAC - PILIG SUCUK [?llan dilimleyin. Bir tava da 1-2 dakika soteleyin.

10 Salatay! dolaptan gikarin. o

11 Uzerine dogranmig kirmizi ve AYTAGC - PILIC SUCUK[?]lari ekleyip servis edin.
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