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BULGURLU TERE CORBASI

2 bag tere otu

1 adet sogan

2 kasik un

1 yemek kasigdi biber salgasi
2 yemek kasigi siviyag

2 subardag@i tavuk suyu

5 su bardagi su

1 cay kasigdi tuz karabiber
yarim adet limon

2 yemek kasi@i bulgur

Bir tencerede unu siviyag ile kavuruyoruz.

Uzerine salgasini ekleyip biraz daha karigtirin Gzerine tavuk suyunu ve su ekleyip ¢orbayl kaynamaya birakin
tereleri ve sogani yemeklik dograyin bunlarida kaynayan suya katip bulgurunuda ekleyerek bulgurlar sisene
kadar orta ateste kisik kaynatin tGzerine tuzunu ve karabiberi ekleyin.

Corba pisince servis tabagina alip sicak olarak yarim limon parga olarak yanina koyup servis yapin.
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