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BULGURLU TAVUK CORBASI

3 yemek kasigi siviyag

1 adet sogan (ktp kip dogranmis)

400 gr tavuk g6gus eti (kUp kip dogranmig)
1/2 ¢ay bardag@i bulgur

2 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi limon suyu

1 tath kasidi kasidi kiyilmig maydanoz

1 tath kasidi tuz

1/2 cay kasig karabiber

Sogani siviyagda pembelesinceye kadar kavurun. Tavuk suyu, tavuk etleri ve bulguru ekleyerek yiksek ateste
kaynamaya birakin. Kaynayinca kisik atese alin ve kapagi kapali olarak 20 dakika pisirin. Yumurtalari bir kaseye
kirin. Limon suyunu ekleyip ¢irpin. Gorbanin suyundan yarim su bardagi kadarini yumurta karigimina ekleyin ve
karistirarak gorbaya ilave edin. Tuz, karabiber ile tatlandirin. Uzerine kiyilmis maydanoz serpistirerek sicak
servis yapin.
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