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BULGURLU TAVUK CORBASI

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 3 Yemek Kasig
Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Maydanoz 3 Dal

Limon Suyu 50 Mililitre
Tavuk Gogus 400 Gram
Pilavlik Bulgur 65 Gram
Sogan 1 Adet

Yumurta 2 Adet

Tavuk Suyu 1 Litre

Maydonozu yikadiktan sonra 3 yemek kasigi kiylmis maydonoz elde ediniz. 2 adet yumurtanin sarisini ayiriniz.
Sogani kiip kiip dograyin.

Kip kup dogradiiniz sogani yag ile kavurun. Tavuk suyu ve tavuk etlerini bulguru ekleyerek ylksek ateste
kaynamaya birakin.

Kaynayinca kisik atese alin ve kapagi kapali olarak 20 dakika pisirin. Yumurta sarilarini bir kaseye alip limon
suyunu ekleyip ¢irpin.

Gorbanin suyundan yarim su barda@i kadarini yumurta karigiminin igine ilave ederek gorbaya dokin. Tuz ve
karabiberini ekleyin.

Servis yaparken pul biber ve maydonoz ile siisleyin.
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