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BULGURLU TARHANA CORBASI

4 yemek kagig tarhana

1 ¢ay bardagi Duru Ince Pilaviik Bulgur
2 yemek kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan (kicUk)

1 adet domates (orta boy)

2 dis sarimsak

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tath kasidi kimyon

Tuz

Karabiber

Pul biber

Bulgurlu tarhana gorbasi yapmak igin énce tarhanayi ilik suda yarim saat kadar bekletin. lyice karistirin.
Tencereye tereyadi koyun ve ince ince kiylmis soganlari tereyaginda kavurun. Salgayi ekleyin ve biraz daha
gevirin.

Domatesleri rendeleyin, rendelenmig domatesi ve suyunu da ekleyip kaynamaya birakin.

Duru Ince Pilavlik Bulguru ve tarhanayi tGzerine ekleyin.

Sarimsaklarin dévin, dévilmis sarimsaklari, karabiberi, pul biberi, tuzu ilave edin ve karigtirin.
Koyulagincaya kadar karigtirmaya devam edin. Sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:150266 « adi:Bulgurlu Tarhana GCorbasi « gdnderen:izlen « indirme tarihi:19.05.2024 - 09:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bulgurlu-tarhana-corbasi-vt108831
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/bulgurlu-tarhana-corbasi-150266.jpg
http://www.tcpdf.org

