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BULGURLU TARHANA CORBASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 corba kasigi tarhana

1,5 cay bardagi bulgur [?7] pilaviik
3 corba kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

3 dig sarimsak

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 tath kasidi kimyon

Tuz, karabiber, pul biber

Uzeri icin:

Kiyilmig maydanoz ve pul biber

Tarhanayi Ilik suya koyun ve yarim saat bekletin.Tereyadinda kiip dogranmis sogan ve sarimsagi kavurun.
Salcay ekleyerek kokusu gidene kadar kavurmaya devam edin. Kiip dogranmig domates ve sivri biberi ekleyip
soteleyin. Uzerine suyunu koyup bir tagim kaynatin. Bulur ve tarhanayi ilave edin, baharatini serpin. Karigtirarak
koyulagsana kadar pisirin. Kiyllmis maydanoz ve pul biber serperek servis yapin.
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