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BULGURLU SOLEN PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
Yarim kg kuzu kugbasi

1 adet iri kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Ince kiyilmig sogan tereyaginda pembelestirilir. Igine et katilir ve suyunu birakip gekene kadar kavrulur.
Yikanmis bulgur ve tuz eklenir, bir kag dakika daha kavrulur. Uzerine su birakilir, kapak kapatilir. Orta ateste
suyunu ¢ekene kadar pisirilir. 20 dakika dinlendirilir, karistirilir ve servise sunulur.
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