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BULGURLU SEMIZOTU

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 bag semizotu

2 yemek kagsidi bulgur

1 adet sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet domates

1 tath kasidi biber salgasi
Tuz

Pul biber

Ik olarak semizotunu temizleyip, kokleriyle birlikte dograyin. Bir tencerede sodani kiip kiip dograyip
zeytinyaginda pembeleginceye kadar kavurun. Ardindan salgayi ve rendelenmis domatesi ekleyip kavurmaya
devam edin. Yikanmig ve kokleri temizlenmis semizotlarini da ilave edin. Bulguru ekleyip kapagi kapali olarak
kisik ateste bulgur yumusayincaya kadar pisirin. Semizotu suyunu saldidi igin ekstra su ilave etmeye gerek yok.
En son tuz ve pul biber ekleyip karigtirin.
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