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BULGURLU SEBZE CORBASI

Anadolujet Magazin

100 g kéftelik bulgur

1 ufak dogranmis orta boy havug
1 dal ince dilimlenmig pirasa

1 kip kip dogranmis kabak

3 dal dogranmis kereviz sapi

Y2 kip kip dogranmig orta boy patates
1 litre tavuk suyu

250 ml su

200 ml krema

Y2 ¢orba kagiJi tuz

2 tutam karabiber

30 ml aygicegdi yad

Havug, pirasa, kabak, kereviz sapi ve patatesi orta ateste Aycicedi yaginda derin bir tencerede karigtirarak
soteleyin. 5-6 dakika sonra tavuk suyu ve bulguru ilave edin. Bulgur ve patatesler tamamen pistiginde krema,
tuz, ve karabiberi ilave edip servis edin.
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