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BULGURLU SALGAM CORBASI

3 adet salgam

1 cay bardagi bulgur

2 adet kuru sogan

350 gr kuzu kugbasi

1 dolu corba kasigi salca
1 ¢corba kasigi tereyad

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Salgamlar soyulur, cips gibi incecik dogranir. Sicak suda yarim saat bekletilir. Sogan ince kiyilir, didklU
tencereye sogdan, tereyadi ve et konur. Yaklasik 15 dakika kavrulur. Sonra salga ve yikanmig pilavlik bulgur
eklenir. Kisa sure karistirdiktan sonra su ve tuz katilir. DUdUkIGndn kapadi kapatilir. 20 dakika kadar pisirilir.
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