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BULGURLU SALCALI TAVUKLU KAPAMA

2 su bardagi bulgur

1 blyUk sogan

2 yemek kasikgi salca

5-6 parca tavuk eti

4 su bardag tavuk eti suyu
3 yemek kasigi margarin
Yeterince tuz, karabiber

Tavuklar didikli tencerede pigiriyorsunuz. Daha sonra bir borcam tepsiye, yikadiginiz bulgurlari seriyorsunuz.
Ustlne haglanmis tavuklar koyup, 3 su bardagi tavuk suyunu dékiyorsunuz. Bulgurun Gzerine, yemeklik
dogradiginiz sodani yagda 6ldirp, sonra igine sal¢a koyup, onu da bir kag¢ kere ¢evirdikten sonra 1 su bardagi
tavuk suyunu igine koyup biriki tasim kaynatin. Daha sonra bu sal¢ali sosu tavuklarin Gistiine dékin. 200 derece
firnda yaklasik 20 dk. pigirin.
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