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BULGURLU PAZI SARMASI

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

1 adet kuru sogan

2 demet paz

2 su bardagi ince bulgur
Tuz

Karabiber

1 su bardagi un

1 cay kasig pul biber

Pazi yapraklarini ayiklayin ve yikayin ince bulguru yikayin ve derin bir kabin igine koyun Uzerine soganlari kiip
kip dograyin Yeteri kadar tuz ve karabiberi de ekleyerek yogurmaya baglayin. Pazi yapraklarinin suyunu siiziin
ve mutfak tezgahinin Gzerine seritler halinde serin Hazirladiginiz hargtan elinize bir parga alip iyice sikin ve
parmak seklini verip pazi yapraginin bagina koyun Pazi yapraklarinin iki ucu agik kalacak sekilde sarin
Tencerenin dibine biraz sivi yag dékin Sardiginiz pazi yapraklarini tencereye yan yana dizin Uzerine 1 su
bardagi su dokiin ve 15 dakika pisirin Servis tabagini yanina sarimsakli yogurt koyarak servis edebilirsiniz .
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