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BULGURLU PAZI

1 cay bardag pilavlik bulgur

1 demet pazi

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

400 gr. kiyma

1'er tath kasi§i domates ve biber salcasi
2 dis sarimsak

1 adet limonun suyu

1/2'ser demet maydanoz ve dereotu
2 su bardadi+1 cay bardagi su
Kimyon

Karabiber, tuz

Nane ve pul biber

Paziyi kaynar suda begs dakika haslayin. Yaglari karistirip rendelenmis sogani soteleyin. Kiymayi ekleyip suyunu
salip cekene kadar soteleyin. Salcalari, déviimis sarimsagi, limon suyunu, tuzu, kimyonu, karabiberi, naneyi ve
pul biberi katip karistirin. Yikanmig bulguru ve bir ¢ay bardagi suyu katip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Kiyilmig
maydanoz ve dereotunu ilave edin. Firin kabina bir kat bulgurlu karigim, Gzerine pazi yapragi olmak Gzere kat
kat dogeyin. |ki su bardagi sicak suyu ekleyin. Yaglh kagidi islatip sikin ve bulgurlu pazinin Gzerini 6rtin.
Onceden isitilmis 180 derece firnda 30 dakika pisirin.
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