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BULGURLU PASA PILAVI

250 gr kuzu kugbasi

1 kase pilavlik bulgur

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1,5 kase su

Kusbasi biraz daha kigik dogranir, tencereye atilir, tereyadi eklenir. Et, suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur.
Yikanmis bulgur, karabiber ve tuz ilave edilir. Bir ka¢ dakika daha kavrulur. Su ilave edilir. Kapak kapatilir. 10

dakika pisirdikten sonra atesten alinir.
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