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BULGURLU NOHUT CORBASI

1 Su bardag ince bulgur

1 er cay kasigi kimyon, karabiber, pulbiber, tuz
1 corba kasigi salca

yarim su bardagi un

yarim su bardagi siviyag

1 adet kuru sogan

1 adet domates

4 su bardag sicak su

2 ¢ay bardagi haslanmig nohut
yarim adet limon

kuru nane

Bulguru Gzeri 1 parmak gegecek kadar soguk su ile 1slatin, 5 dakika bekletip, igine kimyon, karabiber, pul biber,
tuz, salga ve unu ekleyip iyice yogurun. Istenilen yumusakliga gelince elinizi su ile 1slatip hamurdan parcalar
koparin ve parmak geklinde kofteler yapin. Bir tencerede siviyagi, ince kiyllmis sogani ve domatesi 2 dakika
kavurun. Uzerine 4 su bardagi sicak su dékin. Kaynayinca haslanmig nohut ve hazirlanan bulgurlu kéfteleri
ilave edip, 15 dakika pisirin. Corbayi ocaktan alinca Gzerine limon suyu ve kuru nane ekleyip, sicak servis yapin.
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