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BULGURLU MUSKA BOREGI

300 gram kiyma

1 adet orta boy kuru sogan
1/2 ¢ay bardagi siviyag

6 adet yufka

1 su barda@i bulgur

1 tath kasidi pul kirmizibiber
1/2 tath kasig karabiber
1/2 tath kasigi feslegen

1 tath kasidi biber salgasi

1 su bardagi dévilmuis ceviz ici
1/2 cay kasigi tuz

80 gram margarin

1 corba kasigi siviyag

1 adet yumurta sarisi
UZERI ICIN:

Yeterince susam

ince kiyim kuru sogani margarin yaginda pembelestirip, kiymayi ilave ederek kavurmaya devam edelim.
Bulguru, salgasini, yeterince tuzunu, karabiberini, pulkirmizibiberi ve 1/2 ¢orba kasigi feslegeni ilave edip, 1-2
dakika daha kavuralim.

Yeterince suyunu (2,5 su bardag) ilave ederek, 6nce harli ateste, kaynamaya baglayinca da kisik ateste
pilavimizi pigirelim.

Yufkalar Ust Uste yayip, rulo seklinde sardiktan sonra 4 parmak genigliginde keselim.

Pilavi bagka bir kaba bosaltip, i¢ine ceviz i¢ini kattiktan sonra, harmanlayalim.

Serit halinde kestigimiz yufkalarin u¢ kismina i¢ten koyup, muska seklinde saralim.

Yaglanmis firin tepsisine dizip, Gzerine 1 ¢corba kasigi siviyag ile ¢irptigimiz yumurta sarisi stirerek, orta isil
firnda kizarincaya kadar pigirelim.
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