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BULGURLU MUHAMMARA

1 cay bardagi ince bulgur

1 su bardagi ilik su

1 dolu corba kasigi biber salcasi
3 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

4 corba kasigi zeytinyagi

Dilim ekmek

Bulgur bir kaba aktarilir. Uzerine ilik su eklenir, alt-Ust edilir, karistirilir ve 10 dakika bekletilir. Sonra salga,
ezilmis sarimsak, kimyon, tuz ve zeytinyagi ilav edilir. Glizelce karistirilir ve ekmek dilimlerine surdlur.
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