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BULGURLU MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi mercimek

1 litre su

Tuz

Yarim ¢ay bardagi bulgur

Arzuya gére et yada tavuk suyu tableti
1 kliclk bas kuru sogan

1 corba kasig zeytinyagi

1 cay kasig pul biber

Mercimekler yikanarak bir litre su ile ocaga konur, mercimekler pismeye birakilir, pisen mercimeklerin tzerine
yarim ¢ay bardagi bulgur eklenir. (bulgurumuzu biz kendimiz yaptigimiz igin yikamiyoruz)

Bulgur pisinceye kadar beklenir, arada bir bulgurlarin dibine yapismamasi i¢in karigtirilir.

Pigsen ¢orba kenara alinir.

Uzeri igin zeytinyaginin i¢ine soganlar iri iri dogranir ve biraz kavrulur, hafif pembe renk aldigi zaman icerisine
pul biber eklenir ve ¢orbanin tGizerine dokulir.
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